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Tei(z) Tea csipkebpgyés Karamellastej(2} Tea gyiimaicsds Limonddé
Kal: 88 F: 6g Zs: 3g Szh: 9g S0:0,2g Tzs:2,0g C:0,0g  iKal: 83 F: Og Zs: Og Szh:20g So:p,0g Tzs:0,0g C: 20g : Kal:175 F: 6g Zs: 3g Szh:29g S0:0,2g Tzs:2,0g C: 22¢g Kal:111 F: Og Zs: Og Sgh:27g S§:0,0g Tzs:0,0g C: 27g { Kal: 85 F: Og Zs: Og Szh:20g S0:0,0g Tzs:0,0g C: 20g
Méz Kolbdszkréni(2-8-10) Kalacs - fonott(1-2-3) Parizgikréni{2-10) Vercnai felvagot#(8)
Kal: 80 F: 0g Zs: 0g Szh:20g S0:0,0g Tzs:0,0g C: 40g :Kal: 95 F: 2g Zs: 9g Szh: 0g So:(L4g Tzs:3,0g C:0,0g Kal:143 F: 5g Zs: 1g Szh:28g S0:0,9g Tzs:0,0g C:4,6g Kal: 55 F: 2g Zs: 5g Szh: 0g Sof0,4g Tzs:1,1g C:0,1g | Kal: 32 F: 4g Zs: 2g Szh: 0g S0:0,2g Tzs:2,2g C:0,0g
Margarin Lilahagyma Margarin Kenyén-korpgs(1-8) Margarin
Kal: 35 F: Og Zs: 4g Szh: 0g S0:0,1g Tzs:1,1g C:0,1g ;Kal: 7 F: Og Zs: Og Szh: 2g[S0:0§0g Tzs:0,0g C:0,0g  Kal: 35 F: Og Zs: 4g Szh: 0g S0:0,1g Tzs:1,1g C:0,1g  Kal:158 F: 6g Zs: 1g Szh:30g Sq:1,0g Tzs:0,1g C:0,6g | Kal: 35 F: 0g Zs: 4g Szh: 0g S0:0,1g Tzs:1,1g C:0,1g
Kenyér-korpds(1-8) Kenyér-korpds(1-8) Paradicsom
| Kal:158 F: 6g Zs: 1g Szh:30g So:1,0g Tzs:0,1g C:0,6g ; Kal:158 F: 6g Zs: 1g Szh:30g Sof1,0g Tzs:0,1g C:0,6g Kal: 5F: 0g Zs: 0g Szh: 1g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g
Kenyér-korpds(1-8)

Kal:158 F: 6g Zs: 1g Szh:30g So:1,0g Tzs:0,1g C:0,6g

Kcal F 1Zs

Sz SO T.zs Cuk Kcal F Zs Sz| S6 T.zs Cuk Kcal F Zs Sz S6 T.zs Cuk Kcal F Zs [Sz [S6 T.zs Cuk Kcal F Zs Sz Sé T.zs Cuk
361 12 8 59 1,3 3 41 344 8 10 51| 1,4 3 21 353311 8 57 1,1 3 26 324 8 6 |56 1,4 1 28 311> 6 51 1,3 3 21
Fokhagymakrémleves(1-2-10) Lebbencslevds(1-3) Legényfogd leves(2-1-3) Daragdluskalpves(z-3) Koéménymagleves(1)
| Kal:157 F: 2g Zs:11g Szh:11g So:1,5g Tzs:3,1g C:0,5g 7 Kal:159 F: 3g Zs: 7g Szh:18g Sof0,7g Tzs:1,3g C:0,2g | Kal:232 F:19g Zs:11g Szh:13g S0:0,6g Tzs:3,5g Kal: 83 F: 3g Zs: 1g Szh:16g fjo,Sg Tzs:0,2g C:0,0g {Kal:221 F: 1g Zs:20g Szh: 7g S0:0,4g Tzs:2,3g C:0,0g
Levesgyongy(1-2-3) z5ldbors6fbrelgk(1-2) Krumplistészta(1-3) Toltstt esirkecontb a(1-8-3-2) Zsemlekocka(1-2)

‘ Kal:111 F: 2g Zs: 7g Szh:10g S0:0,4g Tzs:3,4g C:0,0g

Kal:273 F:10g Zs: 6g Szh:4|lg S

:0,7g Tzs:2,3g C:5,1g

Kal:407 F:13g Zs: 3g Szh:73g S0:0,2g Tzs:0,4g C:1,6g

Kal:372 F:39g Zs: 9g §

zh:31g S

D:2,1g Tzs:2,6g C:0,6g |
i

Kal: 70 F: 2g Zs: 0g Szh:15g S0:0,0g Tzs:0,0g C:0,0g

Rizseshus(1) Grill virsli{8) Rizibi Lecsés sertéstokany(1)
Kal:457 F:20g Zs:15g Szh:56g S0:0,7g Tzs:2,9g Kal:104 F: 8g Zs: 8g Szh: Og So:l,3g Tzs:3,2g C:0,0g Kal:404 F: 8g Zs:10g $zh:68g $0:0,0g Tzs:0,9g C:0,0g{ Kal:238 F:18g Zs:14g Szh: 7g So:1,1g Tzs:3,1g C:0,2g
. Cékla savanytség Kenyér-fozelékijez(1-8) Tésztakoret(1-3)
Kal: 19 F: 1g Zs: Og Szh: 4g S0:0,1g Tzs:0,0g C:0,0g :Kal:132 F: 5g Zs: 1g Szh:25g S0{0,8¢ Tzs:0,1g C:0,5g Kal:293 F:11g Zs: 4g Szh:51g S0:0,1g Tzs:0,7g C:1,6g
Kcal F 2Zs Sz S6 T.zs Cuk Kcal F Zs Sz| S6 T.zs Cuk Kcal F Zs Sz S6 T.zs Cuk Kcal F Zs [Sz 86 T.zs Cuk Kcal F Zs Sz 86 T.zs Cuk
743 25 0 81 2,7 9 0,5 669 27 21 84| 3,5 7 5,8 639 32 14 86 0,8 4 1,8 859 49 19 115 P,7 4 0,6 A 821 32 39 80 1,7 6 1,8
Eteleink az Osszetevdként jelzett allergének mellett nyomokban tartalmazhatnak|| tovabbi allergéneket !
* T Zs = Telitett zsirsav A nyersanyagellldtdstdl fiiggéen az étlap vdltozhat , melyért elnézést kérz’jnL’ * jeldlt étel édesitdt tartalmaz
Glutén (1) ;Tej (2) ;Tojas (3) Zeller (4) Szezammag (5) Hal (6) Mogyord (7)Szdja (8) Didféle (9) ;Mustar (10) ;S02-Szulfit(1l) ; Akféle (12) ;Csillagfiirt (13) ;Puhatestiek (14)
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